
 Grilles 

 

 PLG - Grill avec pierres de lave - gaz. 
Contour anti-éclaboussures et grille de cuisson à deux 
positions pour une cuisson parfaite en toute simplicité. 
Allumage piézo-électrique et sécurité garantie par des 
robinets à thermocouple et veilleuse. 
Les graisses de cuisson sont dirigées vers des tiroirs de 
récupération, faciles à retirer pour le nettoyage. 
Brûleurs en acier à flamme stabilisée. 

 
 CWE - Grille - électrique. 

Cuisson en contact direct avec les résistances blindées. 
Cuve amovible pour l’eau pourque la graisse refroidisse 
vite et se laisse enlever facilement. Dessèchement limi-
té grâce à l’évaporation d’eau.  
Température maximum 400°C. 

 Grills  

 

 GPL...G - Lavagrill - gas. 
Antispatboorden en braadgrill in hoogte verstelbaar 
met twee posities voor een perfect en eenvoudig ge-
bruik. Piëzo-elektrische ontsteking en veiligheid door 
thermokoppel en waakvlam. 
Het braadvet wordt naar opvangladen geleid. Deze 
laden zijn gemakkelijk uitneembaar voor reiniging. 
Stalen branders met gestabiliseerde vlam. 

 
 CW...E - Grill - elektrisch. 

Direct bakken op gepantserde weerstanden.  Uitneem-
bare schuif voor water zodat het vet snel afkoelt en 
makkelijk verwijderd kan worden. Minder uitdroging 
van het voedsel dankzij verdamping van het water.  
Maximum temperatuur 400°C. 

Type Afm / Dim Verm / Puiss Prijs / Prix

 cm kW €

Open onderstel / Soubassement ouvert

GPL64G + BV64 40x65x87 7 g 1 935,00 €         

GPL68G + BV68 80x65x87 14 g 2 735,00 €         

CW64E + BV64 40x60x87 4,08 el 2 299,00 €         

CW68E + BV68 60x60x87 8,16 el 3 195,00 €         
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